
Gegründet 1961 von Walter Mescher 
in Durlach steht der Name „Wasch-
maschinen Mescher“ seit über 50 
Jahren und mittlerweile in zweiter 
Generation für fachmännische Bera-
tung, Service und gute Preise für jede 
Art von Haushaltsgeräten in der Re-
gion Karlsruhe, Ettlingen und Bret-
ten. Seit 20 Jahren existiert nunmehr 
das Mescher-Center Bretten, Diedels-
heimer Höhe 2. 
Von Anfang an ist Mescher neben 
Miele-Fachhändler auch Spezialist für 
den Vertrieb von Sonderposten/Rest-
posten und Geräten mit kleineren 
Lackschäden. Der Kunde profitiert: 
Er bekommt die ansonsten intakten 
Geräte mit einem attraktiven Nach-
lass. Heute kümmern sich rund 65 
Mitarbeiter auf über 4.300 Quadrat-
metern in Karlsruhe, Ettlingen und 
Bretten um die vielfältigen Wünsche 

ihrer Kunden. Mescher ist heute einer 
der erfolgreichsten Miele- und Lieb-
herr-Verkäufer Deutschlands. 
Allein in Bretten werden auf über 
1.550 Quadratmetern Verkaufs- und 
Lagerfläche über 500 Großgeräte 
präsentiert. Ganze Reihen voller 
Waschmaschinen, Wäschetrockner, 
Geschirrspülmaschinen, Kühlschrän-
ke, Backöfen, Gefrierschränke und 
Dampfgarer in vielen Formen, Leis-
tungen und Marken können hier in 
Augenschein genommen werden. 
Auch sehr günstige B-Geräte mit 
kleinen Lack-Schäden oder Sonder-
angebote mit bis zu 50 Prozent Ra-
batt sind im Angebot. Daneben gibt 
es eine große Auswahl an elektri-
schen Kleingeräten. Das fängt beim 
Toaster an, zieht sich über Rasierap-
parate und Ersatzklingen, über Koch-
automaten und Mixer und hört mit 

Kaffeemaschinen und Bügeleisen auf.
Den runden Geburtstag wollen Ge-
schäftsführer Jan Dufner und sein 
Team am 25. und 26. Oktober mit 
einem bunten Festwochenende und 
attraktiven Angeboten mit satten 
Rabatten zu feiern. „Es gibt tolle 
Preise zu gewinnen, viele Sonderan-
gebote, ein Glücksrad, Geschicklich-
keitsspiele wie Torwandschießen und 
Golf putten und natürlich Speisen und 
Getränke.“
Fester Bestandteil des jahrzehntelan-
gen Erfolgskonzepts ist eine kompe-
tente, fachmännische Beratung. „Wir 
haben geschulte und erfahrene Fach-
berater, die sich bestens auskennen“, 
so Jan Dufner. Mescher bietet einen 
Rundum-Service: „Wir reparieren, 
liefern, bauen ein und nehmen das 
Altgerät mit, so dass der Kunde über-
haupt keine Arbeit hat. Vor allem im 

Bereich ‚schnelle Lieferung‘ bauen 
wir das Angebot aufgrund der guten 
Nachfrage weiter aus.“ Hierzu dient 
auch das sehr große Lager, in dem 
rund 2000 Geräte zur sofortigen Mit-
nahme zur Verfügung stehen. Wie in 
den anderen Filialen gibt es auch in 
Bretten eine Werkstatt, in der defek-
te Geräte repariert werden. 
Im Produktbereich wird sich das 
Mescher-Center neben interessanten 
Sonderangeboten weiterhin auf be-
währte, europäische Qualitäts-Mar-
ken wie Miele, Neff, Siemens, Cons-
tructa und Bauknecht konzentrieren. 
Im Miele-Center Mescher in Ettlingen 
erwartet die Kunden zudem eine gro-
ße Küchenausstellung. Ein weiteres 
Highlight: In der hauseigenen Koch-
schule können Gruppen ab acht Per-
sonen in Traumküchenambiente ei-
nen Kochkurs buchen. 

Dufner ist seit einem halben Jahr 
Geschäftsführer in Bretten. Schon mit 
seinem Studium „Marketing/Ver-
trieb“ bereitete sich der 34-Jährige 
auf seine Aufgabe vor. Danach sam-
melte er bei Mescher Karlsruhe vier 
Jahre Praxiserfahrung von der Pike 
auf. Zwischendurch gründete er ein 
eigenes Unternehmen im Bereich 
Onlineverkauf von Haushaltswaren. 
Jetzt bot sich für den Neu-Flehinger 
die Gelegenheit, von seinem Schwa-
ger Fritz Mescher die Filiale Bretten 
als Geschäftsführer zu übernehmen.

» Kontakt
Mescher Center Bretten
Diedelsheimer Höhe 2
Telefon (0 72 52) 5 80 20
E-Mail: info@mescher.de
Internet: www.mescher.de

Anzeigen – Sonderveröffentlichung der Brettener Woche/Kraichgauer Bote am 23. Oktober 2019 mit Festwochenende am 25. und 26. Oktober

20 Jahre Fachmarkt Mescher-Center Bretten
Werbeinformation

Das Team vom Fachmarkt Mescher Center Bretten freut sich auf viele Besucher am Festwochende. Von links: Auszubildender Manuel Castellino, Geschäftsführer Jan Dufner, Verkäufer 
Kristian Herman und Filialleiter Andreas Stahlmann. (Es fehlt der Auszubildende Yannik Yüksel.). Fotos: Katrin Gerweck

Sonderangebote – Unterhaltung – Fachberatung
Großes Festwochenende am 25. und 26. Oktober

Mehr Geschäftsleben- 
News online:

www.kraichgau.news

KÜRNBACH Große Ehre für den 
Kürnbacher Philipp Plag. Der Win-
zer hat in der Kategorie „Lember-
ger“ den Deutschen Rotweinpreis 
2019 gewonnen. 1530 Weine aus 
den Jahrgängen 2009 bis 2018 
hatten sich um den begehrten Preis 
des Fachmagazins „Vinum“ bewor-
ben. Nach einer gründlichen zwei-
stufigen Vorprobe wurden 497 
Weine für das Finale in der Univer-
sität Geisenheim ausgewählt. Die 
Besten jeder Kategorie kamen hier 
gleich zweimal auf den Prüfstand, 
ehe die Sieger und Platzierten fest-
standen. Neben dem Platz an der 
Sonne für seinen Lemberger run-
dete Plag seinen Erfolg noch durch 

den Bronze-Rang in der Kategorie 
der „unterschätzten Sorten“ mit 
seinem Schwarzriesling ab. Vor ihm 
landeten in dieser Kategorie eine 
Kooperative aus dem württember-
gischen Dürrenzimmern (Weinkon-
vent) mit einem Portugieser, knapp 
vor dem Franken Jürgen Hofmann 
(Tauberschwarz aus dem württem-
bergischen Teil des Taubertales).

Plag betonte im Gespräch mit 
der Brettener Woche, so eine Aus-
zeichung gebe einem „natürlich 
einen riesigen Motivationsschub für 
die kommenden Aufgaben“. Unter 
1.530 eingereichten Weinen als 
Erster und Dritter hervorzugehen, 
sei schon etwas sehr Besonderes.  

Der Kürnbacher Winzer Philipp Plag hat einen ersten und einen 
dritten Platz beim Deutschen Rotweinpreis erreicht. archiv

WEINGUT PLAG

Ausgezeichneter Rotwein
Werbeinformation

KNITTLINGEN Der Knittlinger 
Zahnarzt Dr. Thomas Urban ist in 
der Fauststadt schon eine richtige 
Institution und hat in diesen Ta-
gen sein 30-jähriges Praxis-Jubi-
läum gefeiert. Für Dr. Urban be-
gann alles am 30. Juni 1989 mit 
dem Staatsexamen in Frankfurt 
am Main. Am 2. Oktober 1989 
begann dann seine Assistenzzeit 
bei Dr. Achim Wöhrle, der die 
Praxis 1976 mit Dr. Gerhard Jonitz 
gegründet hatte. Es begann eine 
Zeit des steten Wachstums. So 
hatte sich Dr. Urban am 1. Juli 
1991 in der zahnärztlichen Ge-
meinschaftspraxis in Knittlingen 
niedergelassen und sich seitdem 
immer weiter spezialisiert. Zeit-
gleich wuchs auch sein Team aus 
Expertinnen und Experten auf 
dem Gebiet der Zahnheilkunde.

Im Februar 2016 folgte dann 
der Umzug in die neuen Praxis-

räume in der Wiesenstraße 22 in 
Knittlingen. Bei der Planung und 
Verwirklichung der neuen Räum-
lichkeiten konnte dann das ge-

sammelte Wissen aus 30 Jahren 
Zahnheilkunde einfließen. Bis 
heute ein großer Vorteil für die 
Patientinnen und Patienten. Mit 
Dr. Meike Seidenspinner und 
dem Oralchirurgen Yamen Asi als 
Partner konnte die Zukunft der 
zahnärztlichen Gemeinschaft-
spraxis zudem auf lange Sicht 
gesichert werden. Sein Praxis-
Jubiläum hat Dr. Urban im Übri-
gen mit einem feierlichen Um-
trunk mit dem gesamten Team 
begangen.

Kontakt      Zahnärztliche 
Gemeinschaftspraxis                                                       
Dres. Urban, Seidenspinner, 
Asi & Kollegen MVZ GbR                 
Wiesenstraße 22                                                                               
75438 Knittlingen                                                                             
Telefon 07043 940040                                                              
www.zahn-gesundheit.de

Der Knittlinger Zahnarzt Dr. Tho-
mas Urban feierte sein 30-jähri-
ges Praxis-Jubiläum. privat

ZAHNÄRZTLICHE GEMEINSCHAFTSPRAXIS URBAN, SEIDENSPINNER, ASI

Ein Zahnarzt feiert Jubliäum
Werbeinformation

BRUCHSAL Die besten Songs aus 
dem Schaffen zweier legendärer 
Hardrock-Acts an einem Abend: 
Das bieten Demon’s Eye auf ih-
rer „The Purple Rainbow“-Tour 
noch bis zum 16. November.

Auf ihrer 2019er Tour werden 
Demon’s Eye über den purpur-
nen Tellerrand hinausblicken 
und knapp die Hälfte ihres Pro-
grammes jener Formation wid-
men, die Ritchie Blackmore 1975 
nach seinem Ausstieg bei Deep 
Purple gegründet hat: Rainbow. 
Mr. Blackmore gilt als einer der 
bedeutendsten (Rock-)Gitarris-
ten, aber auch bei Demon’s Eye 
gibt es einen Saitenvirtuosen, 
der eine besondere Stellung ein-

nimmt: Das, was Mark Zyk auf 
seiner Sechssaitigen leistet, ver-
schlägt Blackmore-Fans im Pu-
blikum regelmäßig die Sprache. 
Grund: Er kommt dem unbere-
chenbaren Spiel des Engländers 
unglaublich nahe! Von Zyks ein-
fühlsamer Virtuosität war auch 
der 2012 verstorbene Purple-
Organist Jon Lord derart ange-
tan, dass er ihn 2010 zu einer 
Aufführung seines „Concertos 
for Group and Orchestra“ nach 
Liverpool einlud. Seit 1998 wid-
men sich Demon’s Eye primär 
der Siebziger Jahre-Phase des 
Hardrock-Flaggschiffs. Dabei 
orientieren sie sich am Sound 
des für viele Rockfans besten 

Live-Albums – „Made in Japan“. 
Wie das Original zeichnet sich 
auch die Tribute-Band durch 
furios improvisierte Gitarren-
duelle sowie große Spielfreude 
aus. Angesichts der Tatsache, 
dass Deep Purple den Bühnen-
Abschied eingeläutet haben, 
sind Demon’s Eye die legitimen 
Live-Verwalter des Musikerbes 
der weltberühmten Hardrocker. 
Wer also die Klassiker wie „Child 
In Time“ oder „Smoke On The 
Water“ authentisch erleben 
möchte, sollte sich die Tournee 
nicht entgehen lassen! Karten 
für diese besonderen Shows 
kosten im Vorverkauf zwischen 
16 und 22 Euro. thk/as

„Deep Purple“ trifft 
auf „Rainbow“

Demon’s Eye live in der Rockfabrik Bruchsal

OBERDERDINGEN Tief in der Re-
gion verwurzelt ist der bäuerliche 
Familienbetrieb von Heiko Leis aus 
Flehingen. Seine Verbundenheit 
zum Kraichgau bringt der studierte 
Agraringenieur nun mit neuen Bio-
Produkten zum Ausdruck: Hausge-
machter Bio-Eier-Traum (Eierlikör), 
Bio-Leinöl, Bio-Geflügel-Ragout 
aus der Dose und Flehinger Bio-
Sonnenblumen-Honig bereichern 
seit kurzer Zeit das Angebot im 
„Selbstbedienungs-Markt“ in Fle-
hingen, wo rund um die Uhr ein-
gekauft werden kann. Dort finden 
Kunden aber auch nach wie vor 
Bio-Eiernudeln, Flehinger Leindot-
ter-Öl, Bio-Geflügel-Bouillon aus 

der Dose, Bio-Eier und saisonal 
erhältliches Gemüse wie etwa Kür-
bisse. Das Besondere an vielen Pro-
dukten ist, dass die Rohstoffe vom 

Bauernhof selbst stammen, wie die 
im „Eier-Traum“ verarbeiteten fri-
schen Bio-Eier von den Legehen-
nen, die täglich einen großen Aus-
lauf genießen, oder der Leindotter 
für das Öl. „Hergestellt werden die 
Produkte dann, die übrigens alle frei 
von künstlichen Zusätzen sind, von 
den Profis“, informiert Heiko Leis. 
Partner sind beispielsweise das Gut 
Werrabronn aus Weingarten. hk

Kontakt                                         
Bio-Bauernhof Leis                     
Franz-von-Sickingen-Straße 
33, 75038 Oberderdingen                                                                             
Telefon 0176/72398959         
www.bauernhof-leis.de/

Stolz auf ihre neuen Produkte sind 
Heiko Leis und Mutter Annerose.

BIO-BAUERNHOF LEIS

Neue Produkte im Angebot
Werbeinformation

TERMINE AUS DER REGION

Ihre Agentur aus Bretten

www.w-m-v.de

VISITEN-
KARTEN

GESCHÄFTSLEBEN & TERMINE AUS DER REGION14 Mittwoch, 
23. Oktober 2019

Weinstube Härle, Heinrieter Str. 12 , Tel. 07062 96548, wechseln-
deTagesger., Live-Musikm.MatthiasWerner am22.10.+29.10. ab
20.30 Uhr und am 25.10. von 13.30 - 17 Uhr, ganzj. Fl.weinverkauf.

2 Min.Happenbacher Str.642

Abstatt Fr. 22.10. - einschl. Fr. 29.10.2010
täglich ab 11.30 Uhr

Seegers Weinstube - Hofmetzgerei im Blockhaus, Fam. Seeger,
Tel. 07062 63206, tgl. wechs. Spez., Pfifferlingsgerichte , Di:
Schlachtschüssel, Metzelsuppe, Mi: Wild, Do: Lamm, Fr: Fisch

10 Min.Industrie642

Abstatt
(im Blockhaus)

bis einschl. So. 24.10.2010
täglich ab 11.30 Uhr

Weinstube amHelfenberg, Fam. Binder, VonGaisberg-Str. 37, Tel.
07062 5819, reichhaltige Speisekarte, Bier v. Fass, Reservierung
möglich. (Sep. Raucherzimmer), Gartenterrasse.

5 Min.Helfenberg641

Auenstein-
Helfenberg

ganzjährig durchgehend immer
Do. - So. geöffnet , Do.+ Fr. ab 17
Uhr, Sa., So. + Feiertag ab 11 Uhr

„Uff’m Scheuraboda”, Thomas Winkler mit Team, Stockheimer
Str. 13, Tel. 07135 13023, zusätzlich zu den typischen Besenge-
richten täglich wechselnder Mittagstisch. www.winklerwein.de;

8 Min.ZOB661, 662

Brackenheim Fr. 22.10. - einschl. So. 14.11.2010
täglich 12 Uhr
So. ab 11 Uhr

Besenwirtschaft „Zum Rädle”, Manfred Seiter, Tel. 07135 4804,
Flaschenweinverkauf, gegrillte Haxen und Schälripple.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch !

3 Min.Neipperg665

Brackenheim-Neipperg Fr.22.10.- einschl. So. 24.10. 2010
tägl. ab 11 Uhr

„Borth’s Weinstube”, Fam. Borth, Unterheimbacher Str. 35,
Tel. 07946 2139. Rostbraten, gegrillte Haxen, Schälripple, saure
Nierle, ganzjähriger Flaschenweinverkauf.

0 Min. / 20 Min.Adolzfurt WiesentalstraßeNVH 42,43 4

Bretzfeld-Adolzfurt

(Voranzeige)

Di. 26.10. - einschl. So. 31.10.2010
täglich ab 11 Uhr

Weinstube &Weingut Karl Busch, Aussiedlerhof, Greuthof 1, Tel.
07946 2465, Beste Hausmannskost, Verkauf v. Wein, Sekt, Brän-
den, Wurst u. Präsenten, www.karlbusch-wein.de

10 Min.Dimbach-MitteNVH 46, 47

Bretzfeld-Dimbach

(Voranzeige)

Sa. 23.10. - einschl. Mo. 1.11.2010
täglich ab 11 Uhr

Hausmetzgerei u. Weinausschank Fam. Banzhaf GbR,Wengertstr.
16, Tel. 07946 1530. Eig. Prod., Dosenwurstverk., Siedfl. m. Brat-
kartoffeln, Bohneneintopf, N. Wein und Zw.kuchen, Mo. Schälr.;

SiebeneichNVH 46

Bretzfeld-Siebeneich bis einschl. So. 31.10.2010
täglich ab 11 Uhr

„Zum Fäßle”, Fam. Lederer, Weinsteige 6, Tel. 07946 2185
Täglich Flaschenweinverkauf, täglich ein zusätzlich wechselndes
Essen, Di.: 1/4 Fasswein 1,40

2 Min.PostNVH 42,43 4

Bretzfeld-
Unterheimbach

(Voranzeige)

Di. 26.10. - einschl. So. 31.10.2010
tägl. ab 11 Uhr
Nächster Besen: 16.11. - 21.11.10

WeingutGerhardWolf,Weinstr. 23, Tel. 071344480.GenießenSie
unsere leckeren Besenspezialitäten! Flaschenweine, Sekte u, Spi-
rituosenverkauf, Fr. Kutteln, Sa.+So. tgl. wechs. Spezialitäten.

3 Min.Rathaus633

Eberstadt Fr. 22.10. - einschl. So. 24.10.2010
täglich ab 11 Uhr

Winzerstube Löhe, Friedenstr. 27, Tel. 07132 2448,
Schnitzel a. d. Pfanne, Hals, Steaks, Kartoffelsalat, Toasts u.v.m.,
Wein - und Sektverkauf.

4 Min.Rathaus631

Erlenbach bis einschl. Mo. 25.10.2010
ab 11 Uhr

Weinausschank Schropp, Straßenäcker 1, Tel. 07132 7644 und
5634, www.weingut-martin-schropp.de, Flaschenweinverkauf;
Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

10 Min.Fa. Becker631

Erlenbach

(Voranzeige)

Mo. 25.10. - einschl. Fr. 29.10.2010
täglich ab 10 Uhr

Weinausschank Fam. Kerner, Hauptstr. 67, Tel. 07132 340139,
Neuer Wein & Zwiebelkuchen, tägl. wechselnde Tagesgerichte.
Nur bei schönemWetter Außenbewirtung.

2 Min.Hauptstraße 81631

Erlenbach-
Binswangen

bis einschl. So. 24.10.2010
täglich ab 11 Uhr

Weinausschank Wirsching, „Zur Alten Kelter”, Tel. 06269 692,
eigene Schlachtung, selbstgebackenes Brot, Spareribs, hausge-
machte Maultaschen, Weizenbier.

3 Min.Bahnhof780

Gundelsheim Fr. 22.10. - einschl. So. 14.11.2010
tägl. ab 15 Uhr,
montags Ruhetag!

Weinstube Drauz, In den Stahbühlwiesen, (nähe Cäcilienbrunnen)
Tel. 07131 767600.

10 Min.Winzerstr.11

Heilbronn bis einschl. Mo. 1.11.2010
tägl. ab 11.30 Uhr geöffnet

Weinausschank Andreas Schnepf, Bruhweg 24, Tel. 07131 481163,
eigene Schlachtung, z.B. Schnitzel, Salatteller mit Pute, Sa.: ge-
grillte Haxe. Bei schönemWetter Außenbewirtung.

10 Min./15 Min.Haselter / Böckingen West13 4

Heilbronn-Böckingen
Aussiedlerhof

bis einschl. So. 24.10.2010
täglich ab 11.30 Uhr

Weinausschank Kurz J. G., Kelterweg, Tel. 07131 255336.
Eigene Schlachtung, deftige Besengerichte uvm.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

4 MinKelter31

Heilbronn-Horkheim

(Voranzeige)

Mi. 27.10. - einschl. Do. 4.11.2010
täglich ab 11.30 Uhr

Weinausschank Bauer, Spitzwegstr. 17, Tel. 07131 570374,
wechselndeTageskarte, eigene Schalchtung, Flaschenweinver-
kauf, www.weinbau-bauer.de

5 Min.Spitzwegstr./ Bf Sontheim5, 31-33, 41, 42

Heilbronn-Sontheim bis einschl. So. 24.10.2010
tägl. ab 11 Uhr

Weinausschank Kühner, Raidweg 12, Tel. 07131 255261,
wechselnde Tagesgerichte Flaschenweinverkauf.
Sa. 30.10.2010 ab 18 Uhr Halloweenparty

3 Min.Spitzwegstr.31-33, 41, 42

Heilbronn-Sontheim

(Voranzeige)

Di. 26.10. -einschl. Mo. 1.11.2010
täglich ab 11 Uhr

Umbrich‘s Weinstüble, Engelsberghöfe 3, Tel. 07062 61626,
Sonnenterasse/gemütl.Weinstube/Weinberge , Achtung: Ilsfeld -
Ort reinfahren dann Umleitung folgen! www.weinbau-umbrich.de.

8 Min.Flein Abzw. Ilsfeld-Schozach641

Ilsfeld
Aussiedlerhof

Sa. 23.10. - einschl. So. 24.10.2010
Sa. 30.10. - Mo. 1.11.2010
jeweils ab 12 Uhr

Weinstube Fam. Reinhard, Aussiedlerhof, Siebeneichweg 3, Tel.
07139 7471, Do.: Haxen ab 12 Uhr, Fr.: Rostbr., Sa.: Schälr., So.:
Sauerbr. (sol. Vorrat reicht), Wein- u. Sektverk., Außenbewirtung.

3 Min.Discher623

Langenbrettach-
Brettach

bis einschl. So. 24.10.2010
täglich ab 11.30 Uhr
www.weinstube-reinhard.de

DieterichsWeinstüble, Fam.Dieterich, Ellhofener Str. 5, Tel. 07134
3810, N. Wein & Zw.kuchen, Tagesger.: Fisch, Zwielschn., Tafel-
spitz, Sauerbr., Feldsalat, Kürbissuppe, Spätzle, Schälr., Nierle.;

2 Min.Wehrturm632

Lehrensteinsfeld Fr. 22.10. - einschl. Mo. 25.10.2010
jeweils ab 11 Uhr

Fam. Reichert, Schuberstr. 11, Tel. 07131 401562, über Fußweg
Kiesberg oderRadwegRichtungKiesbergbeschildert, wechselnde
Tagesgerichte, Flaschenweinverkauf.

15 Min.Leingarten Mitte4

Leingarten bis einschl. So. 24.10.2010
Di. - Sa. ab 15 Uhr, So. ab 12 Uhr,
Montag Ruhetag!

„Birkholds Besen”, Reichertsgraben 3, Tel. 07131 401171,
So.: Salatteller, Kasseler mit Kartoffelsalat. Bitte folgen Sie dem
Ortsleitsystem. Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

20 Min.Leingarten West4

Leingarten Fr. 22.10. - einschl. Mo. 1.11.2010
täglich ab 15 Uhr
Mi., So. + Feiertag ab 11.30 Uhr

Besenwirtschaft H. u. W. Schaul, Reichertsgraben 4, Tel. 07131
40985,www.besen-schaul.de, Schäufele, Kartoffelsalat, Schnitzel
a. d. Pfanne, bitte beachten Sie das grüne Ortsleitsystem !

20 Min.Leingarten West4

Leingarten-
Schluchtern

bis einschl. So. 24.10.2010
werktags ab 15 Uhr
So. ab 11.30 Uhr

Weinausschank „Zum Holzapfel”, Wilfenseeweg 78, Tel. 07132
37869, wechselnde Tagesgerichte, Fr.: Fisch, Sa.: Schäufele,
So.: Haxen.

5 Min.Aquatoll32

Neckarsulm bis einschl. So. 24.10.2010
tägl. ab 11 Uhr

Besenhäusle, Anna u. HermannRieck, Aussiedlerhof, Holzweg 110,
Tel. 07132 42325, Schlachtplatte, Besentoast, Pfannenschnitzel
mit Kartoffelsalat, Kinderspeisekarte, www.weinbau-rieck.de.

10 Min.Wimpfener Str.603, 681

Neckarsulm-
Obereisesheim

bis einschl. Mo. 25.10.2010
täglich ab 11 Uhr

Fam. Stapf, Heilbronner Str. 20, Tel. 07133 6552.
Kesselbrühe mit Spätzle, Haxen und Schälripple.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

3Min.Rathaus651

Neckarwestheim

(Voranzeige)

Sa. 23.10. - einschl. So. 7.11.2010
tägl. ab 11 Uhr

Besenwirtschaft W. Burkert, Criesbacher Sattel,Tel. 07940 8497,
Damhirschbr.m.Spätzleu.Knödel (sonntags),Bratw.m.Sauerkr.,
Hausm. Spezialitäten, Damhirschfleisch auf Bestellung zu verk.;

Criesbacher SattelNVH 3

Niedernhall
Criesbacher Sattel

Fr. 22.10. - einschl. So. 24.10.2010
Fr. + Sa. ab 17 Uhr
So. ab 11 Uhr

Fam. R. & W. von Olnhausen, Klimmerdingen Str. 30, Tel. 07133
7705. Fr.: Schälripple mit Kartoffelsalat und Kopffleisch,
Sa.+ So.: Burgunderbraten mit Spätzle

8 Min.Gasthaus Siegeshalle661, 662

Nordheim bis einschl. So. 24.10.2010
täglich ab 11 Uhr

Weinstube Wendel-Kenner, Wieslensdorfer Str. 39, Tel. 07130
7780 o. 6519, Rehbr., Rostbraten, Fischfilet uvm, für Weihnachts-
feiern, Geburtstage, Wandergruppen usw. bitte reservieren.

10 Min.Eschenau Bahnhof4

Obersulm-Eschenau Fr. 22. 10. - einschl. So. 24.10.2010
Fr. ab 17 Uhr, Sa. + So. ab 11 Uhr
nächster Besen: 29.10.-1.11.2010

Gutsgasthof Gruber, Tannenhof 1, Tel. 07130 450127.
Neu: Do. ab 16 Uhr Mens‘ Night
Nächstes Frühstückbuffet am So. 14.11.2010

10 Min.Eschenau Bahnhof4

Obersulm-Eschenau

(Voranzeige)

Di. 26.10. - einschl. Mo. 1.11.2010
täglich ab 11 Uhr

Besen „Tischleindeckdich“, Max-Eyth-Str. 7, Tel. 07941 380764,
Mo. Kutteln, Di. Linsen, Mi. Nierle, Do. Schweinebraten, Fr. Weck-
spätzle, Sa. Kartoffelschnitz, So. Sauerbraten, Schlachtpl. uvm.,

3 Min.Eich-Fritz-HalleNVH 40

Pfedelbach

(Voranzeige)

Mo. 25.10.- einschl. So. 31.10.2010
tägl. ab 17 Uhr
www.tischleindeckdich-gentec.net

Schluchter’sWeinstube, Ruländerweg 3, Tel. 07941 33894,Selbst-
gem. Kuchen, deft. Besenger., Weinverk., Fr: Siedfl. m. Bratk.,
Sa.+So: Rehbraten m. Spätzle, www.schluchters-weinstube.de

2 Min.BaierbachNVH 38

Pfedelbach-Baierbach Fr. 22.10. - einschl. So. 24.10.2010
tägl. ab 11 Uhr, nächster Besen:
Fr. 29.10 .- Mo. 1.11.2010

Becks Weinschänke, Adolzfurter Str. 69, Tel. 07941 8506,
reichh. Speisekarte ,dieses Wochenende WILDESSEN: Rehbraten
und Wildhasenkeule, Hirschkalbsbraten, Reserv. nicht möglich.

6 Min.Windischenbach - OrtNVH 40, 41

Pfedelbach-
Windischenbach

ganzjährig jedes Wochenende
geöffnet: Fr. + Sa. ab 17 Uhr
So. ab 11 Uhr

Weinstube „Wengerthäusle”, Fam. Katzer, Ochsenbacher Str. 46,
Tel. 07147 12087 od. 272035, www.weinstube-katzer.de,
Flaschenwein - und Sektverk., tägl. wechselndeTagesgerichte.

5 Min.Hohenhaslach AllmandsklingeVVS 571

Sachsenheim-
Hohenhaslach

(Voranzeige)

So. 24.10. - einschl. So. 07.11.2010
tägl. ab 11.30 Uhr, durchgehend
geöffnet, kein Ruhetag!

Fam. Kurt Kümmerle, Bahnhofstr. 23, Tel. 07138 6574,
Metzgermeister, Grillspezialitäten, www.kuemmerles-besen.de
Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

10 Min.Bahnhof4

Schwaigern-Stetten bis einschl. So. 24.10.2010
tägl. ab 16Uhr, So. u. Feiertag ab 11
Uhr, Mo. Ruhetag!


